Krispig Prosciutto di Parma med 6rtmajonnas
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Ingredienser (4 portioner)

8 skivor Prosciutto di Parma

2 aggulor

% tsk salt

1 msk citronsaft

1 tsk senap

4 dl solrosolja

1 dl farska orter (t.ex. persilja, basilika och timjan)
% tsk svartpeppar

Gor sa har:

* Lagg ut Prosciutto di Parma pa bakplatspapper och stek skivorna i ugnen pa 180 grader i
ca 10 minuter tills de blivit gyllene och krispiga. Lagg ut skinkskivorna pa hushallspapper
sa att de behaller sin krispighet.

* Hall 4ggulor, salt, citronsaft och senap i ett litermatt. Blanda med stavmixer och spad
med solrosolja. Tillsatt 1 msk kallt vatten om majonndasen blir for tjock. Lagg i 6rterna och
mixa till en grén majonnas. Smaka av med salt och peppar.

Tips: Ratten kan serveras som tilltugg eller som en en del av tapasbordet.



