Aggaade i Prosciutto di Parma med picklad rodlok
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Ingredienser

8 skivor Prosciutto di Parma
8 ekologiska agg

salt och peppar

2 dl hallonvinager

1 dl vatten

1 dl socker

1 rodlok, i klyftor

1 varlok, i ringar

Gor sa har:
e Lagg varje skiva Prosciutto di Parma i en muffinsform eller bakplat av metall.
e Kndack ett agg i varje form.
e Stro Over lite salt och peppar.
e Graddaiugnen pa 180 °Cica 10-15 minuter tills att dggvitan precis har stelnat.
e Koka upp vindger, vatten och socker. Koka tills att sockret har |6st upp sig. Tag
kastrullen fran plattan och lagg i rodl6ken. Lat svalna.

Tips: Lagg garna lite spenat i varje form innan du lagger i dgget for extra naring.



